Focacce del tipo A

Consumate senza condimento. Costituite da una porzione di pasta di pane,
non sempre completamente lieviata, schiacciata e posta a cuocere:
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i=sopraunategola, sullo sportello o sulla parete rovente del forno o del focolare rustico
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Dopo la cottura si aggiunge talvolta un po' di olio, di sale e di origano sulla superficie.
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Cottasulla parete rovente del forno.

909
vastedda cotta sulla parete rovente del focolare rustico.
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